GRlSCHOWER

REZEPT DER WOCHE

KURBISSUPPE

Zutaten

800g Hokkaidokurbis
500g Moéhren

1 Zwiebel

2 EL Butter

500 ml Kokosmilch

1 Stuck Ingwer

1 Liter GemuUsebruhe
Sojasauce

1 Zitrone

Salz und Pfeffer

Koriandergrin zum Garnieren

Zubereitung

Kurbis, Karotten, Ingwer und Zwiebeln
schalen und in kleine Wirfel schneiden, in
Butter leicht anbraten.

Mit Brihe auffiillen und etwa 15-20
Minuten weich garen. Anschliel3end sehr
fein mixen, optional durch ein Sieb
passieren.

Die Kokosmilch einruhren, mit Salz,
Pfeffer, Sojasauce und Zitronensaft
abschmecken und nochmals erhitzen.

Mit Korianderblattern verziert servieren.
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